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WATERFORD DISTILLERY

ajmingen kunde knappast
ha varit béttre. Strax efter
Bruichladdich-affiren gatt

igenom fick Mark nys om att Diageos
ultramoderna bryggeri i Waterford

— ett par timmar s6der om Dublin —
var till salu. Bryggeriet hade bara
anvénts i tio ar och prislappen pa
drygt sju miljoner euro var sannolikt
ett klipp med tanke pa att kostnader-
na for bygget varit sex ganger hogre.
Men det var inte bara de moderna
faciliteterna som lockade utan &ven
platsens historia. Redan 1792 lade
némligen den engelska familjen
Strangman grunden till ett
framgéngsrikt bryggeri innan
Guinness tog 6ver verksamheten pa 1950-talet. Att bryggeriet byggdes
just hédr kan bland annat férklaras av den djupa brunnen med hogkvali-
tativt kdllvatten bakom det gamla bryggeriet. Vi behover varken
behandla eller tillsitta ndgra enzymer till vrt vatten. Det enda vi gor
ar att lata det ga genom ett UV-filter”, siger Meghan Kiely som jobbar
med public relations p Waterford medan hon visar upp den gamla
anldggningen som inte har anvants pa snart 20 &r. En antik Porteus-
kvarn, en vdlbevarad masktunna av koppar och otaliga gamla jaskar av
cement star som tysta vittnen till ett aktivt forflutet inom den irldndska
bryggerinédringen. I den nybyggda delen av bryggeriet skiner den
pakostade utrustningen av rostfritt stdl fortfarande. Det enda som
saknades nar Mark tog 6ver var ndgot att destillera med. Men vén-
tetiden pd handgjorda pannor fran den skotska tillverkaren Forsythes
var tre 4r och man var tvungen att hitta ett alternativ. Som tur var hade
Mark tva gamla kopparpannor som han kopt fran destilleriet
Inverleven pa 1990-talet. En av dem stod i Bruichladdichs tradgéard som
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prydnad och den andra var magasin-
erad. De skeppades 6ver och visade
sig fungera alldeles utmarkt nér de
forsta dropparna destillerades i janu-
ari 2016.

FLERA AV WATERFORDS
ANSTALLDA VARVADES frin Diageo
eftersom de redan kunde utrustnin-
gen som ett rinnande vatten. Neil
Conway hade jobbat dér i 13 &r men
nér han handplockades till tjdnsten
som huvudbryggare pd Waterford
hade han gétt vidare inom
mejeribranschen. ”Jag hade ingen
aning om hur mycket den nyvunna
kunskapen om betande kor skulle
komma att hjalpa mig nér det kom till terroir i whiskey”, sdger Neil och
forklarar att precis som grasets kvalitet ar viktigt for att producera god
mjolk ar &ven valet av korn essentiellt for att gora god whiskey. Och vad
som skiljer Waterford frdn ménga andra whiskeydestillerier &r just
deras unika forhéllningsétt till rAvarorna. Istéllet for att kopa in fardig
malt, dar korn med olika ursprung ofta blandas, skriver man kontrakt
med enskilda bénder som fér sitt korn méltat separat.

TERROIR-IDEN BOTTNAR I MARKS tidigare karriir. Han vixte ndm-
ligen upp pé en vingérd i Frankrike och spenderade 20 &r inom
vinbranschen innan han borjade med whiskey. Hans erfarenhet av hur
olika druvor som odlats pé olika platser paverkade smaken av ett vin
fick honom att fundera 6ver varfor det knappt experimenteras med
kornsorter pa olika typer av jord inom whiskeyframstéllning. Idén
overgick snart i handling och idag har inte mindre &n &tta kornsorter
frén 19 olika jordtyper redan bryggts och destillerats. For att kunna
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Ingéngen till destilleriet.

Vart kommande flaggskepp kommer att vara en cuvee som hestir a‘T 5-15 olia single farms,
sager Neil Conway, huvudbryggare pa Waterford.
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Waterford Distillery
Trade Sample Not for Resale
Sample Date 20/11/19
Farmer : Bio Dynamic Growerns
Date Filled :  15/03/18
Cask Mumber : 14620

v :
Py

“

ABV : T0.56%
- Oak Type : VDN
Waterford kommer sannolikt OLYMPUS

att bli det firsta irlindska '-_ﬂl
destilleriet som gor whiskey [
av biodynamiskt korn. ! =

Waterfords riktiga lager
ligger en mil frn destilleriet
men i Waterfords kéllare har
man nigra hundra tunnor

for att kunna folja whiskeyns
utveckling-Ret -
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utvérdera ett sd omfattande projekt 1at man utveckla ett datasystem for
att kunna folja kornets vag frén aker till flaska. "Det rdcker inte med att
man kommer kunna smaka skillnad p& spriten fran de olika kornsorter-
na. Vi méste ocksd kunna bevisa att de olika batcherna forvarats
separat. Och nér vi identifierar olika smaker frén de olika grdarna kan
vi spéra kornets ursprung — alltifrdn nér det sdddes, hur mikroklimatet
ség ut dag fér dag och i vilken jordmén det véxte”, sager Neil.

VARJE GARD VALJS UTIFRAN SPECIFIKA kriterier som kornsort,
kornets proteinhalt och jordman. Men att hitta ett féretag som kunde
férvara och mailta alla olika gérdars kornskord separat visade sig vara
en betydligt stérre utmaning &n att fa tag pa bra korn. Till slut nappade
familjeforetaget Daltons i Kilkenny och 14t specialbygga en forvarings-
depd med ett fyrtiotal separata bés. Sa fort skorden gt rum flyttas
kornet dit och lagras upp till sex manader innan det 4r dags for malt-
ningen som sker pd mélteriet Minch Malt. "Normalt sett jobbar Minch
Malt med betydligt storre volymer men det visade sig att de hade en
testanldggning som passade perfekt for vara batcher som alltid &r pad
100 ton”, séger Neil. Som regel kommer kornet frén en och samma
bonde men undantag gors for de som odlar ekologiskt eller biodyna-
miskt i de fall dar en enstaka gard inte kan producera 100 ton. Endast
dé blandas korn fran flera gérdar. Férutom att Waterford véntas bli
forst med att producera béde ekologisk och biodynamisk whiskey pé
Irland experimenterar man ocksd med att bygga upp vad de kallar en
“heritage portfolio”. "I fjor destillerade vi kornsorten Hunter som inte
har véxt pé Irland sedan 1970-talet. Nyligen gick ocksd en av vara
bonder med pé att odla Goldthorpe — en kornsort som inte har synts till
pa 6ver 100 ar. Det kan bade bli daligt och fantastiskt. For oss ar det
viktigaste att ta reda pa vilka smaker vi kan f& fram ur dessa gamla fas-
cinerande sorter”, fortsitter Neil.
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WATERFORD DISTILLERY

ATT MALA, MASKA OCH FERMENTERA malten frn en gard tar cir-
ka en vecka. Men eftersom kornsorterna frén de olika gdrdarna ofta
skiljer sig i storlek maste Neil varje gang se till att anpassa bade kvar-
nen och méskningsfiltret. Alla detaljer fors in i en databas och
genererar ett viagledande recept for framtida bruk. ”Om inte instélln-
ingarna stimmer blir det problem med att omvandla stérkelsen till
socker vilket i sin tur paverkar bade utbytet och smaken”, sdger han.
Nér vorten &r klar fylls fyra stycken 85 000-liters jdskar innan vanlig
destillerijast tillsétts. Efter cirka ett halvt dygn borjar mésken bubbla
och temperaturen gar upp till 32 grader — en jasningstemperatur som
bibehalls med hjilp av att jaskaren &r férsedda med kyljackor. "Efter
cirka 90 timmar har alkoholen nétt full potential. Men for att f& fram
fler florala och fruktiga smaker later vi jasa i minst 120 timmar for att
lata dpplesyran omvandlas till mjolksyra”, beréttar Neil och tilldgger
att alkoholstyrkan pd mésken brukar landa pé knappt nio
volymprocent.

NAR MASKEN AR FARDIGJAST SKICKAS den vidare i omgangar for
dubbeldestillering. Forst i en 24 000 liter stor maskpanna och sedan i
en 17 000 spritpanna som béda &r 4ngdrivna. Aven om spritpannan kan
destillera 1 500 liter i timmen begrénsar man kapaciteten till 400 liter
genom att minska pa dngan — allt fér att behélla s mycket smak som
mojligt. Men gér det verkligen att bevara de olika kornsorternas indivi-
duella smaker under destilleringen? "Jag vet att médnga kommer att
avfiarda det vi gor genom att séga att korn ar korn och det spelar ingen
roll var det kommer ifrdn eftersom alla smaker &nd& forsvinner under
destilleringen. Det 4r nonsens. Om man destillerar sa pass ldngsamt
som vi gor kan man bevara kornets karaktar och definitivt smaka skill-
nad pa spriten frén gérd till gard”, sdger Neil och tilldigger att teamet
som destillerar redan har utvecklat personliga favoriter baserat pa vilk-
en gard kornet kommer fran. Men trots att Waterfords medarbetare
verkar 6vertygade om att skillnaderna ar tydliga har man 1atit ett forsk-
ningsteam forsdka bevisa det vetenskapligt. Forskaren Dustin Herb
fran State University i Oregon — som tidigare har funnit evidens for att
terroir existerar i irlandsk 6l - tittar nu pa om en liknande slutsats kan
dras for whiskey. Tva olika kornsorter fran tva olika platser maltas,
bryggs och destilleras separat och skickas sedan ivédg for gaskromato-
grafisk analys. Det innebdr i korta drag att man tittar pa raspritens
olika &mnen och stéller de mot varandra for att se om det finns négra
kemiska skillnader. Studien &r &nnu inte klar men preliminéra resultat
pekar i en positiv riktning. "Forsta arets data indikerar att miljon paver-
kar whiskeyns smak”, skriver Dustin Herb i ett utlatande pé destilleriets
hemsida. Studien véntas att bli publicerad senare under aret.

PARALLELLT MED DEN AKADEMISKA FORSKNINGEN bedriver Neil
och hans kollegor sin egen research pé ett litet labb inne pé destilleriet.
Overallt star det sm4 flaskor med fatprover som standigt underséks, pro-
vas och stills mot varandra. En whiteboard-tavla ar fylld med
anteckningar 6ver vilka smaker som anses vara karakteristiska for de
olika gardarna. ”Vi har identifierat att kornsorterna inte har lika stor
péaverkan som jordmanen. Det har att gora med hur rétterna tar upp
ndring. Skillnaderna pa kornets karaktdr kan till och med vara stora fran
en och samma gérd beroende pé lokala hojdskillnader och variationer i
draneringen. Men for att férsta varfor en viss jordtyp ger specifika smak-
er krévs fler undersékningar vilket ar nésta steg i forskningen”, férklarar
Neil. Innan vi lamnar labbet blir jag serverad olagrad rasprit gjord pé
kornsorten Olympus 2017 fran tva vitt skilda platser pa Irland. Fragan &r
om jag kan identifiera ndgon skillnad i doft och smak trots att kornsorten
dr densamma. Under sekunder av olidlig spdnning doftar och smakar jag
pa de tva destillaten. Skillnaden &r enorm! Raspriten fran odlaren John
Cousins i Wexford ar floral med tydliga inslag av citrus medan Brian
Kennys rasprit frdn Galway &r sotare och betydligt mer kryddig.

EN MIL FRAN DESTILLERIET, i sex kustnira byggnader, lagrar

Waterford sin whiskey. For narvarande ar de fyllda med 27 000 tunnor
men eftersom dnnu ingen whiskey har borjat sdljas och man producerar
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Pilgrimage.

en miljon liter rdsprit om &ret &r fler lagerhus pa vag att byggas.
Réspriten fraktas dit pa lastbilar och tunnorna fylls vid fatstyrka pa 71
volymprocent. Omkring hélften av whiskeyn lagras pa ex-bourbon
medan resterande fat huvudsakligen bestar av en blandning av ny
amerikansk ek, fransk ek och olika slags vintunnor. Tack vare Marks
kontaktnét inom den franska vinindustrin har man lyckats képa in tun-
nor frdn ndgra av landets basta vinslott. Och ndr Waterfords whiskey
vél nér handeln kan alla nérdiga konsumenter skatta sig lyckliga &t att
det kommer att finnas en rutkod som kan scannas med mobilen vilket
ger tillgéng till all information man kan 6nska sig om kornsort, skérde-
datum, nir malten destillerades och exakt vilken kombination av fat
som anvénts. “I dagens irldindska whiskeyindustri hédnder det att man
koper en flaska och inser att foretaget som ligger bakom inte ens har ett
destilleri. Jag tycker att kunden har ratt att fa veta var whiskeyn kom-
mer frin”, sdger Neil. Innan han méste aterga till sin bubblande mésk
visar han upp destilleriets kéllare som huserar ndgra hundra 30-liters
tunnor som representerar alla olika batcher som destillerats sedan
2016. De ér inte till salu utan anvénds for att ge en fingervisning om
hur whiskeyn frén de olika gdrdarna utvecklas. Dessutom passar man
pa att bedriva experiment med lite mer udda traslag som akacia, mull-
bér, korsbar och kastanj.

DEN FORSTA WHISKEYN SOM GJORDES var en cuvée med namnet
Pilgrimage — en begrédnsad upplaga med korn fran det forsta skordedret
2015. Precis som namnet antyder r tanken att man méste vallférda till
destilleriet for att f lov att kopa en flaska. Slappet planerades till slutet
av april men har flyttats fram till september pd grund av de omstén-
digheter som réder kring Covid-19. Oavsett vad som hénder med
destillerdebuten ar jag 6vertygad om att whiskeyentusiaster framéver
kommer att vallfdrda till Waterford for att fa en glimt av Irlands kanske
mest banbrytande whiskeydestilleri.

J. BALLY AMBRE -
KOMPLEX AGRICOLE-ROM
LAGRAD PA EKFAT

Doften ar harligt intensiv med antydningar
till muskot, kanel, kakao och tobak. Smaken &r len
med hog viskositet, mogen frukt, russin, tobak,
kanel och torkade plommon. Avslutet ar torrt
och ldngt med lite rostade fattoner.
Njut den rumstempererad.

Waterford Distillery

Pilgrimage 50 %
9 Waterfords forsta whiskey. 1 500 numrerade flaskor.
Malten kommer fran 36 olika bonder fran skordearet 2015.
Doften dr fruktdriven och mogen. Slaget gris, torkad persika och
mogna paron. I munnen fortsatter den frukten att imponera och jag
kan inte sluta att tdnka pa starkvin som sherry och marsala. Mot
slutet hittar 4ven rosépeppar, smorkola och rostat brod fram.
Vilken sjélvklar debut!

Single Farm: Ballykilcavan 30%
9 Lagrad i knappt fyra ar pa en blandning av ex-bourbon och
fransk ek samt en mindre andel franska starkvinsfat. Cirka
8 000 flaskor producerade. Doften dr djup med inslag av
svampskog, apelsin och vanilj. Stor komplexitet och ren stil.
munnen bjuds det pa s6t tobak, plommon, vitpeppar och aprikos.
Aven gront te, rostat brod och vitpeppar kommer fram. Trots sin
ungdom dr smaken bade mogen och komplex!

Single Farm: Bannow Island 50%
9 Lagrad i tre och ett halvt ar pa en blandning av ex-bourbon,
ny amerikansk ek, fransk ek och starkvinsfat. Cirka 8000
flaskor producerade. Doften ir fyllig och nagot sot. Inslag av
kolakaramell, citron, torkat grias och skumtomtar. Smaken préglas
av kokta roda dpplen, nyrostad miisli, grona tomater. Till slut hittar
maltkaraktaren fram men lindas snabbt in i ett holje av fruktsmak
bestaende av mandariner och torkade vindruvor. Otroligt
vélintegrerad ung whiskey!
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J. BALLY AMBRE
ART 479 ALK 45%
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