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IL A ETE A L'ORIGINE DE LA
RENAISSANCE DE BRUICHLADDICH,
AVANT DE SE LANCER DANS
L'AVENTURE WATERFORD.

UN PARI REUSSI QUI NE CACHE PAS
UNE OBSESSION REELLE POUR LE
TERROIR. ENTRETIEN AVEC MARK
REYNIER, OU L'HISTOIRE D'UN
ANGLAIS QUI VOULAIT FAIRE

DE L'IRISH WHISKEY.

es Irlandzis n'ont pas de mot spécifique pour désigner
le terroir. Il pourra paraitre bien singulier qu'un pays
ayant une tradition agricole aussi développée ne dis-
pose pas dans sa propre langue d’un tel concept. Si la
moindre maisonnée rurale saura dire auprés de quelle
ferme elle préfére acheter ses pommes de terre, les-
quelles sont les plus golteuses, les plus farineuses, ou
les meilleures, elle ne pourra en donner précisément
la raison: c’est cela, le terroir dont il s’agit. Mark Rey-
nier connait d’expérience la signification précise de ce
concept. Quand ce négociant en vins de la troisieme
génération racheta la distillerie Bruichladdich sur
I'lle hébridéenne d'Islay, il mobilisa tout son savoir vi-
nique pour l'appliquer au whisky: provenance, terroir,
fits de chéne frangais et une approche épurée de la production de
whisky. Il métamorphosa la distillerie délabrée que lui avait cédée
Whyte & Mackay en 2000 pour la somme de 6 millions de livres
sterling en une marque emblématique dont la démarche moder-
niste s’inscrivait en rupture avec les pratiques parfois étouffantes
d’'une industrie un peu guindée. Chemin faisant, il entra en conflit
avec la Scotch Whisky Association, ainsi qu'avec plusieurs de ses
principaux concurrents, se forgeant une réputation d’enfant terrible
qui n'a cessé de croitre parallelement & la légende de Bruichlad-
dich. Mais malgré son vote d'opposition a l'offre de rachat dont
Bruichladdich fait I'objet en juillet 2012, la distillerie est en fin de
compte revendue & Rémy Cointreau pour la somme de 58 millions
de livres sterling.

L'ORGE, GOMME UNE OBSESSION

Aprés la vente, Reynier s’est accordé un peu de temps libre pour
s’adonner & la péche, sans toutefois s’éloigner longtemps du whisky.
La transaction qu'il réalisera par la suite lui permettra méme de
concurrencer la bonne affaire qu'il avait faite avec Bruichladdi-
ch. Waterford, la plus ancienne cité d’Irlande, se trouve sur la céte
sud-est de I'le. Sur un quai de son port, 'un des plus importants de
I'ile, se dresse 'ancienne brasserie Guinness, fermée par son ancien
propriétaire, Diageo, en 2013. Malgré sa valeur estimée & plusieurs
dizaines de millions d’euros, Reynier la rachéte au prix étonnam-
ment modique de 7,2 millions d'euros, puis, avec 'aide de plusieurs
anciens employés, entreprend de la réaménager en distillerie. Celle-
ci était abondamment pourvue en équipements de pointe, mais il lui
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de conférences qui jettent les bases de la biody-
namie, une forme d’agriculture biologique qui
envisage Vexploitation agricole comme un éco-
systéme unigue, un organisme contenant tous
les nutriments dont il a besoin. Des macérations
Jorties dans l'eau font office de pesticides, des
cornes de vache remplies de fumier et enterrées
d’engrais. Ce sont des préconisations faciles
mettre en ceuvre, mais la biodynamie recom-
mande également d'organiser le calendrier des
sernailles en fonction des cycles lunaires. Rey-
nier nescompte toutefois pas que les amateurs
de whisky saisissent l'importance de ces tech-
niques; il ne s'inquiéte pas non plus de savoir
¢ils la tiennent pour folie douce, car c’est & une
autre catégorie de buveurs qu'il s'adresse.
La culture en biodynamie de l'orge, pratiquée
par trois agriculteurs irlandais pour Mark Rey-
nier, est la premiére expérience de la sorte en
Irlande, 'unique autre whisky biodynamique
étant lui aussi une création de Reynier, du temps
de Bruichladdich.
«La plupart des buveurs de whisky n'ont aucune
idée de ce dont nous parlons, et ga n'a pas d’im-
portance, mais les amateurs de vin, eux, en au-
ront une. Ceux du moins & qui jai eu loccasion
de parler; ils comprendront comment la biody-
namie a incité les plus grands viticulteurs & fran-
chir étape ultime.»
«La biodynamie, c’est une philosophie de gestion
agricole, l'aboutissement de dix mille ans de
savoir-faire en agriculture - appelez ¢a folklore,
contes de bonne femme, peu importe. C’est une
accumulation de connaissances sur les cultures
ot les maniéres de prendre soin de la terre, qui
emonte & bien avant l'époque ot l'on a eu la pos-
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sibilité d’acheter en magasin les produits néces-
saires pour prendre soin de la terre, quand on ne
pouvait utiliser que ce dont on disposait et qui se
trouvait tout simplement déja la.»
«Engrais, pesticides, tous naturels. Tout était
produit & la ferme. La biodynamie a été codifiée
par Rudolf Steiner a qui se sont adressés des
agriculteurs qui avaient le sentiment que toutes
les connaissances accurnulées sur le soin de la
terre allaient se perdre & cause de la moderni-
+é et de l'industrie agrochimique qui a vraiment
émergé aprés la Premiére Guerre mondiale,
quand les fabriques de munitions se sont mises &
vendre des engrais chimiques aux agriculteurs.»
«On peut en voir le résultat, la ou lutilisation in-
tensive d’engrais chimiques a souillé la terre, une
terre morte, de toute évidence, & cause de tous
ces produits chimiques. Le sol est mort, l'érosion
forte, la fertilité nulle, on se croirait en situation
de culture hors-sol, et cela renforce la nécessité
d’en rajouter toujours plus dans le sol.»
«Ce que savaient les anciens paysans, c’est que
cela fonctionnait réellement, et c’est ce qu'a com-
pris Steiner. Il a donc consigné ce savoir dans un
code qui s’appelle la biodynamie. La biodyna-
mie, c’est bien davantage que lagriculture bio,
oest un mode de vie, une fagon de maintenir un
sol vivant.»
«C'est dans les vignobles qu'elle se pratique
le plus: les vignes cultivées en biodynamie de-
viennent plus saines, elles sont capables de résis-
ter aux infections. Cela ne signifie pas bien en-
tendu qu'un vigneron biodynamique sera un bon
vigneron, cela signifie simplement qu’il produira
de trés bons raisins. Mais si vous étes un grand
vigneron, et si vous possédez le meilleur terroir,
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alors vos raisins biodynamiques feront un vin ex-
traordinaire. Ce n'est pas un hasard si la plupart
des dix ou quinze meilleurs vignerons possédent
des vignobles travaillés en biodynamie. Ils n'en
parlent pas beaucoup, peut-étre parce qu'ils sont
un peu génés, car il est facile de ridiculiser la bio-
dynamie, il est facile de s’en moquer.»

UN WHISKY POUR LES BUVEURS DE VIN

Selgn Mark Reynier, les racines des plantes
cultivées en biodynamie s’enfoncent plus pro-
fondément dans le sol: elles s’enfouissent pour
se nourrir, comme elles sont censées le faire
plutét que de dépendre d'une couche superﬁj
c.ie%le d’engrais chimiques régulierement pulvé-
risés. Animé par une foi & toute épreuve dans la
biodynamie, il précise gu'on peut raisonnable-
ment tenir compte des cycles de la lune pour les
plantations, car elle est responsable des marées
et doit donc également exercer une influence
sur les fluides comme la séve qui circulent a I'in-
térieur des plantes.

Méme si cette philosophie parait exagérée, de
grands vignerons 'ont adoptée: le domaine Le-
roy en Bourgogne, le chiteau de la Roche-aux-
Moines dans la Loire, la maison Chapoutier en
vallée du Rhéne, le domaine Zind-Humbrecht
en Alsace, tous certifiés par I'association Deme-
ter, Forganisme international de certification de
%’agriculture biodynamique. Il reste cependant
4 convaincre les milieux scientifiques, car la
ph‘lpart des études réalisées sur la biodynamie
[?ement a démontrer de meilleurs résultats que
l'agriculture biologique standard.

Mark Reynier fait peut-étre un whisky pour les
buveurs de vin, mais les buveurs de whisky ne
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manqueront pas de raisons d'étre enthousias-
més par son projet: Waterford Distillery mani-
feste un attachement remarquable & la cause du
terroir, de la provenance et de I'’honnéteté. Dans
la salle de dégustation de la distillerie, il est
Proposé de gofiter deux eaux-de-vie distillées
a partir d'orge issue respectivement de deux
champs dépendant de deux fermes différentes:
les deux distillations ont été effectuées dans'
des conditions exactement identiques, mais
les deux distillats sont entierement différents
Voila le terroir, dans sa forme la plus concrétel
La distillerie consacre 40 % de son budget a uﬁ
ambitieux programme de maturation sous bois
assure la tragabilité de son eau-de-vie, de la céi
réale au verre, et exalte tout ce que |'Irlande a de

bon: une .te'rre saine, une orge excellente... et la
combativité, 0
v
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En fondant

la distillerie
Waterford, en
Irlande, Mark
Reynier a déclaré
qu’il allait faire
du whisky, «le
meilleur whisky
single malt au
monde».

manquait une composante essentielle: les alam-
bics. Reynier sest alors adressé a ses vieux amis
de Bruichladdich pour récupérer les alambics
de I'ancienne distillerie Inverleven. Transportés
a Islay depuis l'immense complexe de distilla-
tion de grain de Dumbarton, ils faisaient double
emploi et trénaient sur la pelouse sétendant
devant la distillerie Bruichladdich, une paire de
bottes en caoutchouc fichée dans leur col. Aprés
Jeur révision dans les locaux de la chaudronne-
rie Forsyths, & Rothes, Reynier les fait expédier
en Irlande. Les bottes appartenaient a l'ancien
directeur de Bruichladdich, Duncan MeGilli-
vray. Elles sont restées en Ecosse, mais l‘eu‘r
propriétaire a communiqué une sage pensee a
Reynier qui en a fait excellent usage en Irlan@e.
Lorsqu’il travaillait a Bruichladdich, Reynier

avait une obsession: l'orge. C'est autour de cette
céréale cultivée localement que gravitait l'acti-
vité de la distillerie, dictée par la philosophie
du terroir et des origines. McGillivray lui ayant
un jour déclaré que la meilleure orge quil ait ja-
mais vue provenait du sud-est de I'lrlande, Rey-
nier profita du réaménagement de l'ancienne
brasserie Guinness en distillerie Waterford
pour mettre sur pied le plus ambitieux résegu
de fournisseurs jamais constitué dans le whis-
key irlandais. Il a ainsi monté une org:a:n%sation
lui garantissant une tracabilité de la cerea’le. au
verre et lui permettant de connaitre precises
ment la variété dorge, le type de sol, les dates
de semailles et de récoltes, et méme Phistorique
de la ferme ayant cultivé lorge, donnant ainsi
une nouvelle dimension a son obsession du ter-
roir. Cependant, son tempérament ne s'est pas
adouci pour autant. Il avait débarqué en Irlande
en prenant des airs supérieurs, discourant sur la
catégorie du whiskey irlandais et du peu de. res-
pect qu'on lui témoigne & Pétranger, de sa situa-
tion dans un contexte rappelant le far-west, et de
la facon deont les acteurs majeurs de I'industrie,
cest-a-dire principalement Pernod Ricard\, pro-
priétaire d'Irish Distillers Ltd, s'autorisent & iixer
les r2gles. Produire un pot otill whiskey - ce style
autochtone reposant sur un empéatage dorge
3 la fois maltée et non maltée - ne I'intéressait
pas, pas plus, Jailleurs, que le single grain,
méme s'il possédait tout I'équipement pour ce
faire. Il avait méme laissé tomber ce “e” qui dis-
tingue traditionnellement le whiskey irlandais
des autres, déclarant qu'il allait faire du whisky,
c’est-a-dire, selon ses propres termes, «le meil-
leur whisky single malt au monde».
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UN BESOIN DE REGLES

Qu'un Anglais adopte cette ligne de conduite,
c'était au mieux risqué - rares sont en effet les
Irlandais a réagir positivemnent quand l'un de
leurs anciens suzerains entreprend de leur faire
la lecon et déclarer qu'ils s’y prennent mal -,
mais il convient de reconnaitre que la critique
de Reynier était douloureusement justifiée. Le
concept de transparence pose probléme: cer-
taines marques prétendent également étre dis-
tillateur alors qu'elles ne le sont pas. Bien siir,
elles sont minoritaires, mais c’est une questicn
parmi d’autres qu'aborde Reynier dans son blog,
ol il déclare que I'«anarchie» régne dans le
whiskey irlandais, une affirmation qui a suscité
une levée de boucliers dans la presse nationale,
les distillateurs irlandais contestant unanime-
ment que tel était le cas.
Malheureusement, Reynier a raison: la Dublin
Whiskey Distillery en est un exemple, qui com-
mercialise un whiskey dont I'étiquette porte la
mention “Dublin’s Own” [la distillerie de Du-
blin]. Or Dublin Whiskey Distillery ne posséde
pas de distillerie, que ce soit & Dublin ou ailleurs,
et n'envisage pas méme d’en batir. Ce sont des
embouteilleurs indépendants qui prétendent
&tre autre chose que ce qu'ils sont, et c’est ce qui
exaspére Reynier.
«En Ecosse, embouteilleur indépendant est un
métier noble. C’est une profession qui fournit un
service précieux que les distillateurs ne peuvent
pas assurer eux-mémes: permettre un acces
aux marchés et susciter l'intérét des amateurs
de whisky. Ici, en Irlande, il faudrait des régles,
comme celles qui existent en Ecosse, qui in-
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diquent ce que U'on peut dire et ne pas dire sur
une bouteille de whisky.» Cette question préoc-
cupe Reynier & un point tel qu'il se déclare dis-
posé & ne pas mentionner le mot “irlandais” sur
son whisky lorsque celui-ci sera commercialisé
en 2020. Une évolution commence toutefois 4 se
dessiner.

Au début de l'année, Reynier a rencontré des
fonctionnaires du ministére de lagriculture
pour faire valoir la nécessité de remettre de
lordre dans la catégorie. Par ailleurs, I'Irish
Whiskey Association (IWA), lorganisme de su-
pervision de ce secteur industriel, commence,
elle aussi, & prendre des mesures pour contenir
l'essor de ces embouteilleurs qui, en Irlande,
dansent sur les frontiéres des pratiques marke-
ting acceptables. Reynier déclare & ce propos
qu'il a «isolé» son projet Waterford du reste de
la catégorie du whiskey irlandais: il n'est par
conséquent pas membre de 'TWA, tout comme
il n’a jamais été membre de la Scotch Whisky
Association, et n'entretient guére de relations
avec les autres distillateurs irlandais. Dispesant
d'un capital suffisant, il ne se trouve pas dans

la nécessité de vendre du whisky acquis auprés

d’autres fournisseurs, et les spiritueux blancs
ne l'intéressent pas non plus. Seul lui importe
le single malt sur lequel il a les yeux rivés. Mais
dans sa quéte, il n'est pas avare d’'expériences,
portant son obsession du terroir & son niveau
supréme: la biodynamie.

BIODYNAMIE QUAND TU NOUS TIENT

Né en 1861, Rudolf Steiner était un philosophe
occultiste, un voyant et un éminent penseur de
la fin du XIXe sizcle. En 1924, il denne une série




